
Calamars frits sauce tartare             9,50
Fried squids with tartare sauce

Choucroute de poissons           13,00
Salmon, seasonal fi sh, mussels, prawns, white butter

Pavé de saumon au Basilic           12,00
Salmon steak with Basilic sauce

Filet de Sandre à la Belle de Meaux         13,00
Pike-perch with Meaux mustard

Steack de thon aux agrumes          10,00
Tuna steak with lemon

Waterzoi de poissons            13,00
Ce plat est une spécialité de la ville de Gand, 3 poissons, 
julienne de légume, moules, crevettes, fumé de poissons crémé.
Fishes Waterzoï - a speciality of town of Gand - 3 fi sh, 
mixed vegetables, mussels, prawns, creamy fi sh sauce

Poélée de St Jacques au citron ou à l’ail        17,00
Pan-fried scallops with lemon or garlic

Poélée de St Jacques au Champagne         18,00
Pan-fried scallops in champagne

Poélée de St Jacques Dieppoise          17,00
Pan fried Gambas blazed with mussels & shrimps

Les poissons 
& les Saint-Jacques

Les Choucroutes
La choucroute brasserie               11,90
Poitrine fumée, saucisson, saucisse de Strasbourg, saucisse Montbéliard
Smoked streaky bacon, cured sausage, Strasbourg sausage, 
Montbéliard smoked sausage
La choucroute Brussel’s Café             14,00
Poitrine fumée, saucisse de Strasbourg, saucisse Montbéliard, 
saucisson, jamboneau
Smoked streaky bacon, Strasbourg sausage, Montbéliard smoked sausage
cured sausage, jarret
La choucroute gratinée au Maroilles            13,00
Poitrine fumée, saucisse de Strasbourg, saucisse Montbéliard, 
saucisson, Maroilles
Smoked streaky bacon, Strasbourg sausage, Montbéliard smoked sausage
cured sausage, Maroilles cheese

Calamars frits sauce tartare             9,50

Poélée de St Jacques Dieppoise          17,00

La choucroute brasserie               11,90


